DayVito

cucina italiana e pasta manifattura

Vito’s Empfehlungen

Hausgemachte Limonade: Zitrone-Minze oder Rhabarber-Minze-Zitrone 4,20 €
Peroni Nastro Azzurro - original ital. Bier 4,20 €
Hugo - der frische Aperitif aus Siidtirol | Aperol Spritz - ein ital. Klassiker jeweils 7,20 €
Limoncello Sprizz Fragola — ital. Zitronenlikér mit Prosecco und Erdbeeren 7,20 €

Bruschetta con Provolone Fumé e Asparagi |
Our homemade toasted bread with provolone cream and asparagus. 16,50 €
Unser hausgemachtes gerostetes Brot mit Provolonecreme und Spargel.

Risotto agli Asparagi | 22,50 €
Italian Risotto with asparagus, parmesan and roasted Parma ham.
Ital. Risotto mit Spargel, Parmesan und gerdsteten Parmaschinken.

Mezze Maniche con polpette d’ Agnello al Pomodoro | 20,90 €
Our handmade ‘short-sleeved’ tubular pasta with lamb meatballs tossed in a fruity tomato sauce.
Unsere handgem. "kurzarmlige" Rohrennudeln Lammfleischbéllchen geschwenkt in einer fruchtigen Tomatensauce.

Ravioli ripieni con Caprino e Asparagi al Burro, Salvia e Crudo croccante | 19,90 €
Our handmade goat's cheese and asparagus ravioli tossed in fine butter and sage sauce with roasted Parma ham.
Unsere handgem. Ziegenkidse-Spargel-Ravioli geschwenkt in einer feinen Butter-Salbei-Sauce mit gerdsteten
Parmaschinken.

Pizza bianca con Asparagi Verdi e Speck del Trentino-Alto Adige | 21,50 €
Our delicious stone oven pizza with ricotta cream, green asparagus, smoked cured ham from South Tyrol

cocktail tomatoes and pecorino.

Unsere leckere Steinofen Pizza mit Ricottacreme, griinen Spargel, gerducherter Rohschinken aus Siidtirol
Cocktailtomaten und Pecorinokése.

Filetto di Salmone in crosta di Senape ¢ Pistacchio | 32,90 €
Salmon fillet in a mustard-pistachio crust with potatoes and vegetables of the day.
Lachsfilet in einer Senf-Pistazien-Kruste mit Kartoffeln und Tagesgemiise.

Costolette d’Agnello al Barolo con Asparagi e Patate al Forno | 33,50 €
Lamb Chops in Barolo with Asparagus and Baked Potatoes

Zartrosa-saftige Lammbkoteletts aromatisch gegrillt in einer feinen Barolosauce.

Dazu servieren wir Spargel und Ofenkartofteln.

Dolci

‘ Tiramist con Fragole fresche 12,50 €
V Tiramisu with fresh strawberries.
Das wohl beliebteste italienische Dessert stammt aus Venezien. Wir fertigen dieses leckere Dessert immerzu
frisch, ohne Ei und mit der notwenigen Hinwendung. Angereichert wird es mit unsere hausgemachten
Erdbeersauce und frischen Erdbeeren.

Besuchen Sie uns auch auf Facebook oder Instagram! Like us on facebook or follow us on instagram (davitomainz)!



